IMF'ORTS INC

“RECETAS

4 Preparaciones sugeridas para
restaurantes y bares

’ Mango Biche ¢« Limonada de Coco « Mix Maracucoco « Coctel Manguaro |

“ INGREDIENTES ‘ IDEAL PARA | SABOR TROPICAL
DE CALIDAD 11 TU MENU TODO EL ANO




MPORTS INC

I.IMONADA DE 0000

Receta para restaurantes y bares

En (ec/t&

- Ingredientes

O 250 ml entre leche y hielo ‘
1 pulpa

&  Azicar al gusto (se recomiendan 2 cucharadas)
0|

1 cucharada de Coco Lépez (recomendado)

Preparacion

N
€ Licuarlapulpaconlaleche, el hieloy el azicar. — —
o Agregar Coco Lopez. -

o Servir bien fria.

”*

Ideal para menid de bebidas tropicales
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MPORTS INC

MIX MARACI!COCO

Receta para restaurantes y bares

- Ingredientes

D 250 ml entre leche y hielo

«© 1 pulpa
= Azucar al gusto (se recomiendan 2 cucharadas)

Preparacion fo !
?265'“%

o Licuar la pulpa con la leche, el hielo y el azlcar. wﬂ -

€ Servir bien fria. abﬁr

€ Decoraral gusto.

T

Ideal para menu de bebidas tropicales
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) “MANGO BICHE"

Receta para restaurantes y bares

- -@ Ingredientes
e/ Jugo
W 300 ml entre agua y hielo (mas hielo que agua) l

Medio limon -

Sal (con salero, 5 a 7 veces)

o Tajin al gusto

Preparacion e e /7
o Licuar la pulpa con el agua y el hielo. _.\ 2 M[ -
R SN N €) Agregarellimén, lasaly el Tajin. 7 rﬁpww[g:
s, . R '-__ : q’? 3 o Servir bien frio. / I‘V res \

T

— Ideal para mend de bebidas tropicales




IMPORTS INC

COCTEI. MANGUARO”

Receta para restaurantes y bares

c 0, Ctee s Ingredientes

O 1 pulpa de mango biche
2 onzas de aguardiente tapa azul o amarillo

g
O Medio limén

i Sal al gusto
7y Hielo

Preparacion

o Agregar la pulpa, el aguardiente, el limén, la sal y el hielo. __

o Hacer mucho shake hasta lograr una textura granizada.
e Servir de inmediato.

|ldeal para carta de cocteles



